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Recommandations pour l'utilisation des plaques gaufres:

» Enlevez tous les emballages, autocollants ou accessoires divers a l'intérieur
comme a l'extérieur des plaques.

- Lire attentivement et garder a portée de main les instructions de cette notice,
communes aux différents modeéles.

- Référez-vous a la notice de |'appareil et a ces recommandations pour
I'utilisation des plaques gaufres.

« Vérifiez que les deux faces des plaques soient bien nettoyées avant utilisation.

« Pour éviter de détériorer les plaques, utilisez celles-ci uniquement sur
I'appareil pour lesquelles elles ont été concues (ex : ne pas les mettre dans un
four, sur le gaz ou une plaque électrique. . .).

- Veillez a ce que les plaques soient stables, bien positionnées et bien clipsées
sur la base de I'appareil. N'utilisez que les plaques fournies ou acquises aupres
du centre de service agréé.

« Pour préserver le revétement des plaques gaufres, toujours utiliser une
spatule plastique ou en bois.

» Ne pas couper directement sur les plaques.
» Ne pas poser les plagues gaufres chaudes sous |'eau ou sur une surface fragile.

« Pour conserver les qualités antiadhésives du revétement, évitez de laisser
chauffer trop longtemps a vide.

» Les plaques gaufres ne doivent ne doivent jamais étre manipulées a chaud.
« Ne jamais faire chauffer I'appareil sans les plaques de cuisson.

- Lors de la premiére utilisation, lavez les plaques, versez un peu d'huile
sur les plaques gaufres et essuyez les avec un chiffon doux.

« Ne pas poser d'ustensiles de cuisson sur les surfaces de cuisson de I'appareil.

» Nous vous recommandons d'utiliser une éponge, de I'eau chaude et un peu
de détergent a vaisselle pour laver les plaques de cuisson, puis rincez-les
abondamment pour enlever tout résidu. Essuyez-les soigneusement avec un
essuie-tout.

- N'utilisez pas de tampon a récurer métallique, de laine d'acier ou de produits
de nettoyage abrasifs pour nettoyer toute partie du gril, utilisez uniquement
des tampons de nettoyage en nylon ou non métalliques. En cas de difficulté,
trempez les plaques de cuisson dans de I'eau chaude avec du détergent a
vaisselle.



1. Sivotre OptiGrill est déja en marche
et que vous voulez utiliser vos
plaques gaufres, débranchez le gril
et laissez le refroidir pendant au
moins 2 heures.

2. Retournez lappareil et installez
le support escamotable afin que
votre appareil soit a I'horizontal.
Ceci évite que la pate coule lors du
remplissage des plaques.

3. Ouvrez le gril, retirez les plaques
de cuisson et remplacez les par les
plaques gaufres. Mettre d'abord la
plaque inférieure, puis la plaque
supérieure.,

4. Fermezl'appareil et branchez le.

5. Appuyer sur le bouton marche/
arrét, les boutons (B et [0
clignotent, l'indicateur de couleur
est vert @

6. Appuyez sur le bouton (&  jusqua
ce que lindicateur de couleur
orange ou rouge soit atteint (selon
le niveau de dorage désiré).

* position pour la cuisson avec les plagues Grill et
pour l'accessaire snacking.
** position pour la cuisson avec les plagues gaufres.




10.

11.

12.

13.

Démarrez la cuisson en
appuyant surlebouton = . Les
boutons | § | et (" | sont fixes,
l'indicateur de couleur clignote
jusqu'a ce que la température
souhaitée soit atteinte.

Lorsque lindicateur de couleur
orange ou rouge est atteint, le
gril emet un signal sonore et
lindicateur de couleur devient
fixe. Lappareil est prét pour
I'utilisation en cuisson.

Ouvrez I'appareil et remplissez
la plaque inférieure avec
une louche de pate (ne pas
remplir la louche a ras bord)
jusqua recouvrir le sommet
des petits carrés. le bac a jus
doit étre laissé au cas ol de la
pate coulerait. Une fois |'action
terminée fermez I'appareil.

Laissez cuire 3-4 minutes.
QOuvrez l'appareil, retirez les
gaufres. Vous pouvez refaire
une deuxieme  tournée
immédiatement en remettant
dela pate.

Terminez la cuisson en
appuyant sur le bouton
marche/arrét. Tous les boutons
séteignent, le gril arréte de
cuire. En fin d'utilisation,
eteindre |'appareil, débrancher
et laisser refroidir 2H.

Ouvrez le gril et retirez
les plagues gaufres en
commencant par la plaque
supérieure, puis inférieure.
ATTENTION : Les surfaces
sont chaudes, il est recom-
mandeé d'utiliser des gants.

Les plaques gaufres passent au
lave-vaisselle.



Recommendations for the use of waffle plates:

- Remove the packaging, various stickers and accessories on the outside
and inside of the plates.

- Read these instructions carefully and keep them close to hand; the
instructions are common to different models.

- Please check the appliance instructions and these recommendations
when using the waffle plates.

« Ensure that both sides of the plates are properly cleaned before use.

- To avoid damaging the plates, only use them on the appliance for which
they were designed (i.e. do not put them in an oven or on a gas or
electric hob, etc.).

- Make sure the plates are stable, correctly positioned and firmly attached
to of your appliance. Only use the plates provided or purchased from an
approved service centre.

- To preserve the non-stick coating of the waffle plates, always use a
plastic or wooden spatula.

» Never cut food directly on the plates.
- Do not place the hot waffle plates under water or on a fragile surface.

- To preserve the non-stick coating of the waffle plates, do not leave them
to heat up too long if empty.

- The waffle plates should never be handled when hot.
« Do not heat the appliance without the cooking plates.

- Before using your appliance for the first time, wash the plates, then pour
a little cooking oil onto the waffle plates and wipe off with a soft cloth.

« Never place cooking utensils on the appliance’s cooking surfaces.

- We recommend using a sponge, hot water and a little washing-up liquid
to clean the cooking plates; rinse thoroughly to remove any residue.
Wipe them carefully with a paper towel. Alternatively, the cooking
plates are dishwasher safe.

« Do not use metal scouring pads, steel wool or abrasive cleaners to clean
any part of the cooking plates, use only nylon or non-metallic cleaning
pads. If food has stuck to the cooking plates, soak in hot water with
washing-up liquid.



1. Ifyour OptiGrill is already turned
on and you wish to use your
waffle plates, unplug the grill
and allow to cool down for at
least 2 hours.

2. Turn the appliance around
and attach retractable stand to
ensure the appliance is level.
This stops the batter spilling
over the edges when filling the
plates.

3. Open the grill, remove the
cooking plates and replace
them with the waffle plates.
Install the lower plate first, then
the upper plate.

4, Close the appliance and plug
itin.

5. Press the On/Off button, the (&
and |* | buttons will flash, and
the colour indicator will display
green ‘

6. Press the '8 button until the
orange or red indicator is ready
(based on the desired doneness
level).

N ISR ET-Er B Berronod TRLHEEN
dZ0n.ru

* position for cooking with the grill plates and the
snacking accessory.
** position for cooking with the waffle plates.

7




51%1@1:; @

10.

T

12.

13

Start cooking by pressing the [
button.The '} and " buttons will
stop flashing; the colour indicator
will continue to flash until the
appropriate temperature is reached.

When the orange or red indicator is
ready, the grill beeps and the colour
indicator stays lit. The appliance is
ready to be used for cooking.

Open the appliance and fill the
lower plate using a dough ladle (do
not fill the ladle to the brim) until the
top of the little squares is covered.
The drip pan must be installed in
case of a dough leak. Once the plate
mould has been filled, close the
appliance,

Leave to cook for 3-4 minutes. Open
the appliance, remove the waffles.
You can prepare a second batch
of waffles immediately by adding
more waffle batter.

Press the on/off button to stop
cooking.

All the buttons will turn off and
the grill will stop cooking.

When you've finished, turn off
the appliance, unplug it and
leave to cool for 2 hours.

Open the grill and remove the
waffle plates; remove the upper
plate first, then the lower plate.

N.B : The plates may still be hot,
therefore it is advisable to use
oven gloves.

The waffle plates are dishwasher-
safe.



PekomeHgaLum nNo NCNonb3oBaHMIO NIACcTUH AnA Badenb

L]

Ypanute Bce YNakoBO4YHbIE MaTepUalbl, HaKnemkn wu NPUHaANEXHOCTN C
BHYTPEHHWUX N BHELWHWX CTOPOH NMIaCcTyH.

BHUMaTENbHO NpoYUTaNTE 3TN NHCTPYKLUWN U BCEraa AepKuTe ux nog pykown. 3t
WHCTPYKLMN ABNAIOTCA OOLLUMI ANA Pa3NNYHbIX MOAENe.

I'Ipm Ncnonb3oBaHWKW NNacTUH Ana Bﬂd)-e.ﬂb CBEpFlI;"ITECb C 3TUMW UHCTPYKUMAMK U
PeKoOMeHAaLUAMIA.

I'Iepe,q NCNOoJib30BaHWEM Y6E‘,U.HTECI::, YTO MMACTUHbI YNCTbIE C 0beunx CTOPOH.

Y106bl npegoTepatiTe NoBpekgeHne nnacTtuH, HCHOJ'IbSYIﬁTE WX TONbKO C TEM
)fCI'DOIﬁCTBOM, ANA KOTOPOro OHW NnpegHa3Ha4eHbl {Hanpmmep, HE CTaBbTe UX B
rneYyb, Ha ra3oBble ropenku, anekTpu4yeckne Bapo4yHbie naHenn n T. ,[[.).

Y6eputech, UTo MNAcTVHbl YCTONUMBLI, HAAEXHO 3adUKCUPOBaHbI 1 NPaBUIbHO
pacrnonoxeHbl Ha ycTpoicTee. Mcnonb3yite TONbKO NMNAaCcTUHbLI, NOCTaBnsemble
B KOMMNEKTe C YCTPOWCTBOM WU MpUOBpEeTeHHble B cCrneuvanv3npoBaHHOM
CEePBNCHOM LIEHTPE.

Yrobbl He NoBpeanTb aHTUNPUrapHYO NOBEPXHOCTb NNACTUH ANA Badenb, Bceraa
NCNoNb3ynTe NNacTUKOBbIE UK AepeBAHHbIE NonaTKu.

HHKDI'AE He peXbTe NLLY HenocpeaCcTBeHHO Ha NacTHaXxX.

Hukorga He nomeLllaiiTe ropayne NacTMHbI ANA Badgenb noa BoAy W Ha Xpyrnkue
NMOBEepPXHOCTH.

He HarpesanTe nycTble nnacTvHbl AnA Badenb CIMWKOM AO0Nro, 4tobbl He
NnoBpeanTb AHTUMPUIrapHOE NOKPbITHE.

Hwvkorga He nepeHocKTe ropAaYme NNACTUHbI 41 Badens.
Hwkoraa He HarpeBaiiTe YCTPOMCTBO 6€3 NNacTuH.

[lepen nepBbIM NCMONb30BaHMEM YCTPOWCTBA BbIMOWTE MACTUHbI, HAaNenTe Ha HNX
HeboNbLIOe KONNYECTBO PACTUTENIBHOIO Mac/a U NPOTPUTE MAFKON TKaHbIO.

Hukorga He KnaguTte KyxOHHble Npubopbl Ha NOBEPXHOCTb ANA NPUrOTOBNEHWA
nyLK.

Ana 4ncTKM NRacTUH pekoMeHAYeTCA WMCMOonb3oBaTb rybKky, ropsadvylo Bogy W
HeboNbLUOE KONNYECTBO MOKOLLEro CPEACTBA, a 3aTeM TLATENbHO OMoJackuUBaTh KX
ANA yOaneHus oCTaTKoB N, AKKYPaTHO NpOTpUTE UX ByMaxKHbIM NONOTEHLIEM.
Take NNacTUHbl MOXXHO MbITb B NOCYAOMOEYHON MALUVIHE,

He wcnonb3yite metannuyeckue rybku, mMoyankm u pgpyrve abpasviBHble
YUCTALLME CpefcTBa ANA OYMCTKM MNACTUH, UCMONb3yWTe TOMbKO HEeWSOHOBbIe
N HemeTanmyeckne YnucTame npucnocobneHua. ECam K nnactHam npucoxna
nuLLa, 3aMoYKTe UX B ropAYei Boae C MOIOLLMM CPeCTBOM.

42



1. Eom rpunb  OptiGrill  yxe
BKMIOYEH W Heobxoaumo
WCNONb30BaTh MNacTUHbl ANnA
Badenb, OTKNKYATE PUIb
OT 3/EeKTPOCET N fJauTe emy
OCTbITb HE MeéHee 2 YacoB.

2. [lepeBepHute YCTPOWCTBO
W YCTaHOBWUTE  BbIABUMKHYIO
MOACTaBKY, YTOBbl YCTPOWCTBO
CTOANO POBHO. JTO MO3BONUT
npefoTspatuTb  nepenusaHune
Tecta 4yepes Kpaa npw
3anonHeHnn NNacTuH.

3. Otkpoute rpunb, CHUMUTE
NNACcTUHbLI FPUNA W yCTaHOBUTE
HAa WX MecTo  MNacTWHbI
ans Badeno. CHauana
yCTaHaBnvBanTe HKHIOK

MNACTUHY, @ 3aTeM BEPXHIOI0. ‘m

4. 3akpoute YCTPOWCTBO n
MOAKNIOYWUTE ero K 3NeKTPOCeTu.

5. Haxmwurte KHONKy BKMoYeHWs/
BbiKNioueHns. KHonku [ § v
HauYHYT MWUratb, a WHAWKATOP
GyneT cBeTUTLCA 3eneHbIM {_ ).

6. Haxmute wu  yaepxusanTe
KHOMKY | § |, NoKa He 3aropuTca
MHAWKaTop OpaHKeBoro
WM  KpacHoro ugeTa (B
3aBUCMMOCTU OT Heobxogumon
CTENeHn NoAPYMAHNBAHNA).

N WITEpHET-MarnsAn Seronni TekHEkn
AZon.ru

* MNonoxeHue anNA NPUroTOBNEHNA MUK C
NOMOLYbLI NAACTWH FPUNA U dopmMbl ANA
NPUroTOBNEHMA 3aKYCOK.

** MNono#eHwe gNA NPUroTOBNEHWA MK C

NOMOLLBIO NAACTUH ANA Badens.
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Haxxmure KHONKy (|, uToBbl HaYaTb
npurotoBneHne nuwm. KHorku | i | n

rMepecTaHyT MUraTh, a UHAWKaTOP
NPOACIKUT MWraTe A0 TeX nop,
noka He Byoer AOCTUIHYTa Hy»KHas

Temneparypa.

Korga 3aropuTcs nHguKaTop
OPaHXeBOro W KpacHoro LBeTa,
rpyunb W3AacT 3BYKOBOW CUrHan, W
WHAVKaTOp  nepectaHeT  MuraTh.
Mpubop rotos K pabore.

Otkpoitte npubop w Haneiire B
GopMy ogHy MepHYl0 NOXKY TecTa
(He HanonHANTE MepHYI0 NOXKY A0
Kpaes), utobbl TecTo 3aKpblBano
BEpPXHWE KBagpaTMKkK  BadenbHoM
naHenw. Ha cnyyait nogrekaHua Tecta
CHE,EWE‘T }'C'IEHGBHTI: noaoooH AanA
cbopa Kanenb. 3akpoiite npubop
Cpa3y Nocre HanonHeHWA Gopmbi.

Ocraebre Ha 3-4 MuHyTbl. OTKpOITE
KPbILLKY 1 N3BneKkuTe Bapnu.
Cnepywowytw naptuio Badens
MOMXHO NMPUIroOTOBMTL CPEE}" nocne
npegblayLen, 3anue eLle TecTa.

Haxmure Ha KHOMKY BKoueHus/
BbIKMIOUYEHWA, YToObl  BbIKNIOUWTL
YCTPOWCTBO.

Bce KHOMKW nNepecTaHyT CBETUTLCA
1 Npouecc NPUroTOBNEHUA NULLK
OCTAHOBWUTCH.

Mocne npurotoeneHna sadens
BbIKMIOYWTE YCTPOWCTBO, OTCOANHWTE
ero OT INeKTPOCETU U aiATe OCTbITb He
MeHee 2 4YacoB.

OTkpoliTe YCTPOWCTBO U W3BNEKUTe
nnactuHbl  Ana  Badenb (cHavana
CHUMaWTe BEepXHIOK MNacTuHy, a
3aTem HIKHIOH).

Mpumeyanme. [MnacTuHbi MOryT BbITb
ropavynmu, I'IDBTDM}" pEHDMEHﬂ}I’ETEH
MCMONb30BaTh PyKaBuLbl.

MnacTuHbl ana Badenb MOXKHO MbiTb B
NOCYAOMOEYHOW MaLLnHe,



